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DU LUNDI 9 NOVEMBRE AU VENDREDI 13 NOVEMBRE 2026

S MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
? Concombre & lacréme | i ] P !
ENTREE DU JOUR i,  Salade piémontaise | Carottes rapees b Salade coleslaw |
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PLAT DU JOUR Eufs a la béchamel | : Paup|ette de veau au jus | Boulette au bosuf BIO
(menu unique) i i sauce tomate
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LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT Epinards a la créme Ratatouille | Semoule
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Crépe sucre i Fuit de saison | | Compote de poires i | Fuit de saison
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DESSERT DU JOUR i | i
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« Selon l'article R.112-14 du décret du |7 avril 2015, SOGIREST met & disposition un repas sans les |4 allergénes réglementaires qul s'intégre dans le dispositif déployé par votre I Mercl ds toute p: Intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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