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DU LUNDI 28 SETEMBRE AU VENDREDI 2 OCTOBRE 2026

MERCREDI JEUDI VENDREDI
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|ENTREE DU JOUR ! Persillade de pdt £ Carotte rapée ! Céleri rémoulade b Haricots verts vinaigrette i Salade de riz
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Haut de cuisse de poulet roti
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PLAT DU JOUR
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LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT Purée de potiron i Brocolis persillés A
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Petit suisse nature ! £ 1 Yaourt nature i
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« Selon I'article R.112-14 du déeret du 17 avril 2015, SOGIREST muet 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglomentaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merel d'orienter toute personne intéressée vers votre service de r pour en bénéficier. »
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