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« Selon l'article R.112-14 ety décrat du 17 auril 2013, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 16 allergines réglementaires qui s'tntépre dans le dispositit déplayd par vatre dtahlissement.
mierel d'orientar toute parsonne intdressie vers votie service de restasration pour en bénéhcier. »
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