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Tomates vinaigrette

Produits |
laitiers

Fruitset '\

légumes )

Jambon blanc

Viandes, o B @
palends Purée de pdt
C;éréales )
légumes |
secs 4 Gouda

MENU

Mardi

0 Betteraves
vinaigrette

Boulettes de boeuf
OF aujus C8

B8 Petit pois >

Vache qui rit B

Semaine du Lundi 15 Septembre au Vendredi 19 Septembre

Mercredi @ Jeandi

Salade verte

L de terre

(plat complet)

Paté aux pommes

>
L]

Petit suisse sucré

Vendredi

Macédoine
mayonnaise

Merlu sauce

@ Espagnole ®

Semoule <9

Petit moulé nature

. . . Compote de . .
Fruit de saison Creme chocolat E Crépe sucrée
= pommes
@ Cuisiné ;ar nos chefs & Menu végétarien =i Agriculture biologique el Péche responsable
L LOCAL ‘ ' Origine France \ Patissé par nos chefs

Septembre est le Mois national

des fruits et légumes , une occasion d’attirer

davantage |'attention sur les bienfaits
pour la santé de la consommation
de fruits et légumes.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
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