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Mardi

Chou blanc
vinaigrette

Mercredi

Salade de Riz

TARIEN

Réti de dinde sau

Omelette nature .
‘ ' creme

Gouda Petit moulé

Compote poires Salade de fruits

€ Roti e boeuggy jus
()
Haricots verts G 9

Carré Roussot a la

Fruit de saison

Semaine du Lundi 2 Juin au Vendredi 6 Juin 2025

Jeaudi

Macédoine
mayonnaise

Uendredi

Tomates vinaigrette

Blanquette de
poisson ¥

Farfalles ¢ Ratatouille

Yaourt aromatiseé
coupe

Mini beignet nature

Cuisiné par nos chefs
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Menu végétarien

Agriculture biologique @ Péche responsable

L LOCAL

‘ ' Origine France
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Pétissé par nos chefs

Le mois de juin est le premier mois de I'été: le solstice a

lieu aux environs du 21 juin et c'est aussi le jour le plus
long de I'année. Chez les jeunes, le mois de juin peut
avoir deux significations : soit ce sont les vacances qui
commencent, soit c'est le mois fatidique des examens de

fin d'année.

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certatnes composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002.




